antipasty

HOUSEMADE BREAD
focaccia & sourdough
/6

MARINATED OLIVES

castelveltrano, picholin, kalamata, cured black olives

roasted garlic, herbs, chilis / 14

BURRATA
burrata pugliese, cherry
mostarda, pistachio, Saba, EVO
29

POLPETTE CON PROVOLONE AFFUMICATO
beef, veal and pork meatballs, tomato
sauce parmigiano, smoked provolone

BRUSCHETTA Al CARCIOFI
sourdough, artichokes, lemon
mint / 16

CARPACCIO DI MANZO
beef tenderloin, boschetto, pine nuts
parmigiano, truffle emulsion | 17

CRUDO DI CAPESANTE
scallops, grapefruit, orange, pickled
fennel, citrus vinaigrette

20 24

mmsalate

RUCOLA CESARE NERVOSA
baby arugula, marcona
almonds, parmigiano
lemon vinaigrette

14

egg free dressing
15

romaine hearts, pancetta

fried capers, parmigiano

INDIVIA CAVOLO NERO

treviso, castelfranco, orange  lacinato kale, zante currants
stracchino, pecorino pine nuts, pecorino
hazelnut

19

parmigiano, lemon vinaigrette
18
ADD-ONS

Chicken 14 - Shrimp 18 - Steelhead 17 - Octopus 25

LA MARGHERITA
tomato sauce, fior di latte
basil /20

RAPINI E SALSICCE
buffalo mozzarella, rapini, sausage, garlic
chillies | 23

ROMANA

tomato sauce, black pepper, italian stracciatella | 24

MEDITERRANEA
tomato sauce, buffalo mozzarella, sdt tomato, olives
anchovy, capers, oregano | 25

przze
NDUJA

tomato sauce, fior di latte, nduja, smoked provolone

roasted peppers, wildflower honey | 23

PESTO E NOCI

buffalo mozzarella, pesto, walnuts, sun-dried tomato | 25

FUNGHI
roasted oyster and crimini mushrooms, fontina, taleggio
herbs | 25

CALABRESE
buffalo mozzarella, fior di latte, spicy salame, kalamata olives
ADD-ONS basil | 22
buffalo mozzarella 7
p aSte RIGATONI BOLOGNESE

CAPELLINI
tomato sauce, sun-dried tomatoes, goat cheese, basil oil / 22

CALAMARATA
shrimp, cherry, tomato, garlic, chillies / 26

MAFALDE

mushroom, parmigiano, truffle paste, cream | 27

RISOTTO NERVOSA

shortrib, local field and porcini mushrooms, truffle /| 34

principal
POLIPO
fregola, swiss chard, saffron, olives
chillies, lemon
34

ORATA
seared sea bream, cauliflower puree
salmoriglio, roasted potato, lemon
37

maitakee mushrooms, salsa verde

seared artic char, artichoke puree
sauteed baby spinach, black rice

beef and veal ragti, tomato sauce, parmigiano / 25

SPAGHETTONI CACIO E PEPE
pecorino, black pepper / 21

CAVATELLI

nduja, broccoli, chillies, pecorino | 24

LASAGNA

veal and beef ragti, tomato sauce, béchamel, parmigiano | 24

BISTECCA
120z prime ribeye

by

NERVOSA

66

ARCTIC CHAR

38

PLEASE NOTE A 20% SERVICE CHARGE IS APPLIED TO ALL TABLES OF 5 OR MORE
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LISTA DEI VINI

bollicine e rosati

50z btl
Prosecco, Dissegna, NV Veneto 15/ 65
Franciacorta, Majolini, NV Lombardia 119
b?:a’nCh?: 50z 1/2 btl

Pinot Grigio, Rechsteiner, 2023 Veneto

Torre di Giano, Cantine Lungarotti, 2023 Umbria 15/ 48 / 69
Pecorino, Terre di Chieti, Tombacco, 2023 Abruzzo 15 /49 | 72
Bellone, Casale del Giglio, 2023 Lazio 16 / 51/ 76

Vermentino di Sardegna , Sella & Mosca, 2023, Sardegna

Sauvignon Blanc, Dipinti, 2023 Tre Venezie

rosst

50z 1/2 btl
Valpolicella Classico, Luigi Righetti, 2023 Veneto 15/ 47/ 69

Cabernet Franc, Dissegna, 2022 Veneto 15/ 47/ 69

Coral, Gobbi e Manocchi, 2021 Marche 1549/ 72
Passo del Sud, Edizione, 2022 Puglia 16 /53 /78
Aglianico, Meravia, Danimi, 2019 Campania 16 /5378
Schiava, Alois Lageder, 2023 Alto Adige 16 /5378

Chianti, Rufina, Borgo Santa Fiora, 2021 Toscana  17/55/ 79

Montepulciano, Sergio Mottura, Nenfro, 2016 Lazio 108
Sangiovese, Malchiodo, Mangiacane, 2022 Toscana 115
Teroldego (Biodynamic), Foradori, 2022 Alto Adige 120

burre

MORETTI
Friuli Venezia Giulia/ 9

NERV

BALADIN

Craft beer from Piemonte / 14

227

S A

50z btl
Lambrusco, M.Ermete, NV Emilia Romagna 15/ 65
Rose, Calalenta, Fantini, 2023 Puglia 18 /85

Falanghina, Cantine Salvatore, Indovino, 2021 Molise
Arneis, Cordero di Montezemolo, 2023 Piemonte
Grunér, Manni Nossing, Veltiner, 2022 Alto Adige
Etna Bianco, Terre Nere, 2023 Sicilia

Pigato, Riviera Ligure, M.D.Bianchi, 2022 Liguria

Cuvee, Terlaner, Cantine Terlan, 2023 Alto Adige

Cab - Merlot Blend, Tolaini, Al Passo, 2021 Toscana
Etna Rosso, Le Vigne di Eli, 2023 Sicilia

Pinot Nero, W. Gottardi, Blauburgunder, 2017 Siidtirol
Barbaresco, The Vinum Estate, 2008 Piemonte
Barolo, Camilla, Bruna Grimaldi, 2018 Piemonte
Brunello di Montalcino, La Gerla 2019 Toscana
Taurasi, Macchia dei Goti, Caggiano, 2018 Campania
Brunello di Montalcino, La Fortuna, 2019 Toscana
Barolo, Valentino, Rocche dei Manzoni, 2018 Piemonte

Barolo, Villa d’la Roul, Rocche dei Manzoni, 2009 Piemonte

bevande

SAN PELLEGRINO

aranciata, limonata / 4

ACQUA

Vellamo frizzante, liscia / 8.50

PLEASE NOTE A 20% SERVICE CHARGE IS APPLIED TO ALL TABLES OF 5 OR MORE
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